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Rustikales Backen
auf Steinplatte.
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- Backen auf Steinplatte steht

seit jeher fur handwerkliche
Qualitat. Der HELIOS Uberzeugt durch
gleichmafige Strahlungswarme und ru-
hende Backatmosphare. Uber den inte-
grierten, pro Herd separat steuerbaren
Schwadenerzeuger haben Sie direkten
Einfluss auf den Gebackcharakter.
Bis zu fnf Herde kdnnen lbereinan-
dergestapelt werden. Der HELIOS ist
optional auch als Nostalgie-Variante
in schwarzem Edelstahl oder in Kom-
bination mit unserem Modell DILA
erhaltlich.

www.debag.com

FUR JEDEN BEDARF
DIE PASSENDE LOSUNG:

Der Handwerker -

traditionelles Backen auf .

Backerhandwerk
Steinplatte mit ruhender A @
Backatmosphadre '\m Lebensmitteleinzelhandel

® Gastronomie

DEBAG-Produkte Technik 3~ Nachhaltigkeit: avava. Edle Optik und Geringer Exzellentes

kennzeichnen: made in Germany e.CLEAN.SYSTEM® ergonomisches Design = Energieverbrauch Backergebnis




HELIOS
Highlights

B handwerkliches Backen auf Steinplatte

8 GUTE GRUNDE B leistungsstarke Einzelherdbeschwadung
FUR DEN HELIOS

B gleichmaBige Strahlungswarme durch
ruhende Backraumatmosphare
starker, sehr guter Ofentrieb, kein Austrocknen der Backwaren

B Ober- und Unterhitze einzeln regelbar

B nach innen 6ffnende Glastiir
keine Behinderung im Arbeitsbereich

B auch in schwarzem Edelstahl lieferbar
Strukturblech

B bis zu 5 Herde iibereinander stapelbar

B Ofenvernetzung via FilialNet
Steuerungen
N Manuelle Steuerung

N Programmsteuerung

Produktbeschreibung
Technische Daten
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Modell HELIOS 4060/1 HELIOS 8060/1 HELIOS 80120/1

AuBenmaBe (B x H x T) 920 x 426 x 1040 mm 920 x 426 x 1400 mm 1530 x 426 x 1400 mm
Gewicht (ohne Belegung) 115 kg 135 kg 200 kg

Backflache 0,24 m? 0,48 m? 0,96 m?

Blechanzahl (max.) 1 2/1 4/2

BlechmaB 400 x 600 mm 400 x 600 mm /800 x 600 mm 400 x 600 mm /800 x 600 mm
Gebackmenge (max.) 6 kg 16 kg 32 kg

Elektroanschluss 400V /42kW/16A 400V /68kW/16A 400V /S9kW/16A
Nostalgie-Variante verfligbar verfligbar -

oder OfenmaRblatt. Die MaRe und Anschlusswerte der hier nicht aufgefiihrten Ofenvarianten (Typ B, kundenspezifische Sondermodelle etc.) entnehmen Sie bitte dem
rbehalten!

Bei Abweichungen gelten immer d
entsprechenden OfenmaRblatt. Tec

Verte auf Typenschilc
sche Anderungen v




WOEBACE

FilialNet

BN Vernetzungsmaglichkeit
Bedienung vom BUro aus

N komfortable Backprogrammverwaltung

N sekundengenaue Protokollierung samtlicher
Vorgdnge am Ofen
(Ereignisprotokoll)

[ N umfangreiche Auswertungsmaoglichkeiten

= der taglich gesammelten Ereignisprotokolldaten

h

: B grafische Anzeige und Archivierung im

. PC/Laptop
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Modell Untergestell fiir HELIOS 4060 Untergestell fiir HELIOS 8060 Untergestell fiir HELIOS 80120
AuBenmaBe (B x H x T) 915 x 820 x 840 mm 915 *x 820 x 1200 mm 915 x 820 x 1200 mm
Gewicht (ohne Belegung) 70 kg 85kg 140 kg
BlechmaB 400 x 600 mm 400 x 600 mm /600 x 800 mm 400 x 600 mm /600 x 800 mm
Auflagen 16 16/8 16/8

Modell Gdrraum fiir HELIOS 4060 Gdrraum fiir HELIOS 8060 Garraum fiir HELIOS 80120
AuBenmaBe (B x H x T) 915 x 820 x 881 mm 915 x 820 x 1268 mm 1527 x 820 x 1313 mm
Gewicht (ohne Belegung) 110kg 160 kg 205 kg

BlechmaB 400 x 600 mm 400 x 600 mm /600 x 800 mm 400 x 600 mm / 600 x 800 mm
Auflagen 16 16/8 12/6

Elektroanschluss 230V/19kwW/16A 230V/21kW/16A 230V/21kW/16A

Modell Haube HELIOS 4060 Haube HELIOS 8060 Haube HELIOS 80120
AuBenmaBe (B x H x T) 915x 150 x 1127 mm 915 x 150 x 1487 mm 1525 x 150 x 1487 mm
Gewicht (ohne Belegung) 50 kg 60 kg 65 kg

Weitere Untergestelle und Garraume (offen, geschlossen, mitiohne Backblechauflagen) auf Anfrage erhaltlich

r Strae 88 . & www.debag.com & info@debag.com




Wir sind immer da,
wenn's darauf ankommt.

Die DEBAG-Servicewelt mit
maBgeschneiderten Losungen.

Servicevereinbarungen
B Smart-Care-Wartungspakete
B Premium-Care-Full-Service-Pakete

Prozessoptimierung
B hohere Produktionssicherheit
B hohere Kosteneffizienz

B optimale Backergebnisse durch die B Garantien
Verbesserung des Backverfahrens

Produktschulungen Remote-Service

B Produkt-ABC
B Backseminare
B Global-Market-Trends

B mehr Sicherheit & Effizienz
B Reduktion von Technikereinsatzen
B Reduktion von Stillstanden

DEBAG-Service
PLUS

DEBAG-Service
BASIC

Download-Center
W Betriebsanleitungen
M Backprogramme

W Bestellformulare

Online-Informationsdienst

MW technische Produktdaten,
Handbucher und Wartungstipps

W exklusiver Infosys-Web-Zugang
flr autorisierte Partner

~

24-Stunden-Hotline

N Erreichbarkeit rund um die Uhr,
7 Tage die Woche

N individuelle Rufnummer moglich

Ersatzteilbestellung

W Bestellprozess via Online-Formular
N rund um die Uhr verftgbar

W schnelle Lieferung

Ausflihrliche Informationen erhalten Sie auf unserer Website unter www.debag.com.



