So viel Zeit muss
rein - lasst Teig und
Geschmack perfekt
reifen

DEBAG-Produkte
kennzeichnen:

4vava Edle Optik und
ergonomisches Design

3)- Nachhaltigkeit:

made in Germany e.CLEAN.SYSTEM®

NDEBAGN

Garunterbrecher-Vollautomat

GUV

Individuell geplant
fur effiziente Kihlung.

GLOBAL BAKING
B TECHNOLOGY

of

Unsere Garunterbrecher-
Vollautomaten werden
speziell fur lhren Anwendungsfall
konzipiert — mit dem kleinsten
Zellenrastermal$ von nur 100 mm.

Die innovativen KLIMA-TOUCH- und
KLIMA-Programmsteuerungen sorgen
jederzeit fir ein optimal angepasstes

Klimal

www.debag.com

FUR JEDEN BEDARF
DIE PASSENDE LOSUNG:

@ Backerhandwerk
I Lebensmitteleinzelhandel

® Gastronomie

Q Geringer Exzellentes
= Energieverbrauch Backergebnis




Garunterbrecher-Vollautomat
GUV

Highlights
5 GUTE GRUNDE B alle bekannten Langzeitfiihrungsverfahren
FUR DEN GUV nutzbar

B Zellenkorper aus hochisolierenden
PU-Zellenelementen

N mit RastermaB 100 mm fiir jeden Aufstell-
raum individuell anpassbar

B CNS-Bodenwanne

N selbstschlieBende Tiiren

Steuerungen
B KULIMA-Programmsteuerung

N KLIMA-TOUCH-Steuerung

Luftleitsystem

Deckenklimaeinheit

Steuer- und Bedieneinheit

Produktbeschreibung

Technische Daten

=
-

=
Modell GUvV1.2L GUV24LM Guv2elL
AuBenmaBe (Bx T x H) 1000 %2000 %2470 mm 1800 % 2400 x 2470 mm 1800 %2800 * 2470 mm
lichtes TtrmaB (B x H) 750x 1900 mm 1500 % 1900 mm 1500 % 1900 mm
Fassungsvermogen 580 x 780 2 Stikkenwagen 4 Stikkenwagen 6 Stikkenwagen
Fassungsvermogen 580 x 980 1 Stikkenwagen 4 Stikkenwagen 4 Stikkenwagen
Fassungsvermogen Hubschragen - 2 2
Isolationsstarke 75 oder 100 mm 75 oder 100 mm 75 oder 100 mm
Temperaturbereich -18/+45°C -18/+45°C -18/+45°C
K-Wert 0,26 oder 0,19 K (W/m?2K) 0,26 oder 0,19 K (W/m?2K) 0,26 oder 0,19 K (W/m?2K)
Elektroanschluss 400V /50 Hz 400V /50 Hz 400V /50 Hz

chnischem Datenblatt. Die MaRe und Anschlusswerte der hier nicht aufgefiihrten Varianten (kundenspezifische SondermaRe etc.) entnehmen Sie bitte

erungen vorbehalten

Bei Abweichungen

end

en immer die Werte auf Typens
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