NDEBAGHN

Ladenbackofen

DILA

Das genial einfache
Modul-Ladenbacksystem.

GLOBAL BAKING
B TECHNOLOGY

NDEBAGH,

Unsere DILA-Modelle lassen
sich an wechselnde Anforde-
rungen ganz einfach anpassen —vom
Fertigbacken bis zum professionellen
Backsystem. Auch bei der Ausstat-
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tung bieten sich viele Moglichkeiten:
e.CLEAN.SYSTEM®, Radial- oder

Hochleistungsbeschwadung, Ofenver-
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netzung sowie Beschickungssystem
und komfortable TOUCH-Steuerung
sind optional erhaltlich.

FUR JEDEN BEDARF
DIE PASSENDE LOSUNG:
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@ Backerhandwerk
I Lebensmitteleinzelhandel

® Gastronomie

Meister der Effizienz:
schnell aufgeheizt,
sparsam bei Verbrauch
und Reinigung

DEBAG-Produkte
stehen fiir:

Technik
made in Germany

o)z Nachhaltigkeit:

€.CLEAN.SYSTEM®

4vava Edle Optik und
ergonomisches Design

o Geringer

= Energieverbrauch

Exzellentes
Backergebnis




Highlights

B kurze Aufheizzeit, schneller Backstart

8 GUTE GRUNDE N automatische Reinigung ?ﬂ' (optional)
FUR DEN DILA

B Quick-Clean-Oberflache

zur leichten Reinigung der Backkammer

B Radialliifter- oder Hochleistungsbeschwadung
B Ofenvernetzung via FilialNet

B schnelle Beschickung und einfache Bedienung
Beschickungssystem und komfortable Steuerungen

B optimale Ausleuchtung der Backkammer
dank sparsamer LED-Beleuchtung

B Soft Close - Tiirschlossautomatik

Steuerungen
N Programmsteuerung

N TOUCH-Steuerung

Produktbeschreibung
Technische Daten
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Modell DILA 5 DILA10 DILA5+5 DILA 10+5 DILA 5+Helios 4060

AuBenmaBe BxHxT)  915x570 x 965 mm 915x1010x965mm  915x1140x945mm  915x 1580 x 945 mm 920 x 996 x 1040 mm

Gewicht (ohne Belegung) 105 kg 145 kg 210 kg 250 kg 220 kg

Backflache 1,20 m? 2,40 m? 2,40 m? 3,60 m? 1,44 m?

Blechanzahl (max.) 3 bis 5 7 bis 10 6 bis 10 7 bis 10/3 bis 5 3 bis 5/1

BlechmaB 400 x 600 mm 400 x 600 mm 400 x 600 mm 400 x 600 mm 400 x 600 mm

e —— 400 V/9,5kwW/16 A 400 V/15,7 kwW/32 A 2x400V/95kwW/16A 1x400V/95kW/16A 1x400V/9,5kW/16A
1x400V/157kW/32A 1x400V/4,2kW/16A

DILA-D-Variante verflgbar verfligbar verfligbar verfligbar -

Beschwadung Radialltifter- oder Hochleistungbeschwadung bei allen DILA-Modellen

Bei Abweichungen gelten immer die Werte auf Typenschild oder OfenmaRblatt. Die MaRe und Anschlusswerte der hier nicht aufgefiihrten Ofenvarianten (Typ B, kundens sche Sondermodelle etc.) entnehmen Sie

bitte dem entsprechenden OfenmaRblatt. Techni Anderungen vorbehalten!




e.CLEAN.SYSTEM® FiliaINET

B Reinigung mit biologisch abbaubarem B Vernetzungsmaoglichkeit
Fliissigreiniger Bedienung vom Bliro aus
kein Gefahrgut bei Lagerung und Transport
B komfortable Backprogrammverwaltung
B geringer Wasser- und Energieverbrauch
B sekundengenaue Protokollierung

B Zeitersparnis durch automatisch samtlicher Vorgdange am Ofen
programmierbare Nachtreinigung (Ereignisprotokoll)

B Reinigungsdauer von 35 Minuten, B umfangreiche Auswertungsmoglichkeiten
Wasserverbrauch nur ca. 9 Liter der taglich gesammelten Ereignisprotokolldaten

B System mit integriertem Tank fiir bis zu B grafische Anzeige und Archivierung im
40 Reinigungsvorgange ohne Nachfiillen PC/Laptop

von Reiniger
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Zubehor Untergestell Sockelgestell Gdrraum Zwischengestell
AuBenmaBe (Bx H x T) 915 x 820 x 840 mm 915 x 395 x 840 mm 915 x 820 x 840 mm 915 x 445 x 840 mm
Blechanzahl (max.) 16 10
BlechmaB 400 x 600 mm 400 x 600 mm
Weitere Untergestelle, Garraume, Sockel- und Zwischengestelle (offen, geschlossen, mit/ohne Backblechauflagen, mit/ohne Vorbereitung filr e.CLEAN.SYSTEM®) auf Anfrage erhaltlich
s | E L
Zubehor Haube mit ADK Beschickungswagen offen Beschickungswagen geschlossen
AuBenmaBe (Bx H x T) 915x 165 x 1135 mm 740 x 465 x 1985 mm 740 x 465 x 1985 mm
Blechanzahl (max.) - 15 15
BlechmaB = 400 x 600 mm 400 x 600 mm
Weitere Ablufthauben (mit/ohne ADK), Beschickungswagen und Stikkenwagen (offen, geschlossen) auf Anfrage erhaltlich

.. +49 (0)3591 360-0 & www.




Wir sind immer da,
wenn's darauf ankommt.

Die DEBAG-Servicewelt mit
maBgeschneiderten Losungen.

Prozessoptimierung Servicevereinbarungen

B hohere Produktionssicherheit B Smart Care Wartungspakete

B hohere Kosteneffizienz B Premium Care Full-Service-Pakete
B optimale Backergebnisse durch die B Garantien

Verbesserung des Backverfahrens

Produktschulungen Remote-Service

B Produkt-ABC
B Backseminare
W Global-Market-Trends

B mehr Sicherheit & Effizienz
B Reduktion von Technikereinsatzen
B Reduktion von Stillstanden

DEBAG Service
PLUS

DEBAG Service

BASIC ,
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Download-Center
W Betriebsanleitungen
W Backprogramme

W Bestellformulare

Online-Informationsdienst

MW technische Produktdaten,
Handbucher und Wartungstipps

W exklusiver InfoSys-Web-Zugang
far autorisierte Partner

24-Stunden-Hotline

N Erreichbarkeit rund um die Uhr,
7 Tage die Woche

N individuelle Rufnummer moglich

Ersatzteilbestellung

W Bestellprozess via Online-Formular
N rund um die Uhr verfugbar

W schnelle Lieferung

Ausfihrliche Informationen erhalten Sie auf unserer Webseite unter www.debag.com



